[bookmark: _GoBack]Erikas Topfentorte ohne Boden:
1 kg Topfen
12,5 dag Butter
28 dag Staubzucker
4 Eier, Eiklar getrennt schlagen
I P. Backpulver
1 P. Vanillezucker
1 P Vanillepuddingpulver
4 Eßlöffel Weizengrieß
Saft und Schale einer Zitrone
12,5 dag Rosinen
 
Sämtliche Zutaten in eine Schüssel geben und zu einem Teig verarbeiten (Butter, Eier, Zucker zuerst ganz schaumig mixen, Zitrone dazugeben, dann Backpulver, Grieß und Rosinen druntermischen, zuletzt das Eiklar)
Springform fetten und cirka eine Stunde bei Mittelhitze backen. (180°, Ober- und Unterhitze)
 
Gutes Gelingen!
 
wünscht euch,
Erika
😊

